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FOOD REVOLUTION BY DIDESS

Sauce Espuma Mousseline400 ml
EAN:
5413866500624

Numéro d'article:
5107

TM:
NL

Sauce Espuma Mousseline

Description

Cette sauce mousseline se marie parfaitement aussi bien avec la viande qu’avec le poisson.
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Origine
Pays d'origine: Belgique

Dénomination légale: Sauce Espuma Mousseline

Ingrédients

Beurre, jaune d'ceuf, eau, dioxyde de carbone CO,, Chardonnay, vinaigre, sel, poivre blanc, azote N,, protoxyde
d'azote N,O, conservateur : « E282, E202 », farine de blé, colorant : « E160a ».

Allergénes
Présent Peut contenir Sans Non renseigné
+ + - o)
les céréales contenant du gluten + arachides - pistache
blé +  soOja + noix de macadamia
seigle - lait + céleri
orge - fruits a coque - moutarde
avoine - amande - sésame
épautre - noisette - sulfites
kamut - noix - lupin
crustacés - noix de cajou - mollusques
oeufs + noix de pécan -
poisson - noix du brésil -

Valeur nutritionnelle

Product
Pour 100 ml Par portion

Energie (kJ/kcal) 1592 kJ / 386 kcal 342 kJ / 82 kcal
Matiéres grasses 394¢g 85¢g

dont acides gras saturés 24 g 53g

Glucides 15¢g 02g

dont sucres O04¢g 01g

Protéines 5g 11¢g

Sel 1.67 g 0.21g

*Apports de référence pour un adulte moyen (8400 kJ/2000 kcal).

PS in foodservice



Préparation

Aucune préparation nécessaire

1. Chauffez les siphons au bain-marie ou dans le Noon de 100% chef & 50-60 °C.

2. Secouez vigoureusement la bombe aérosol et dosez selon votre souhait en tenant la bouteille a I'envers.
Petites quantités :

1. Secouez vigoureusement la bombe aérosol et dosez selon votre souhait en tenant la bouteille a I'envers.
2. Chauffez la sauce environ 8 secondes au micro-ondes a 900W.

3. Remuez doucement et servez.

Attention : Ne chauffez pas trop la sauce.

4. Dosez ces émulsions de sauce savoureuses a l'aide d’une cuillére.

Conditions de conservation

Etape de conservation Condition de Température (°C) Période
conservation
aprés production inconnu 270 jour(s)
réception grossiste inconnu 180 jour(s)
Eigenschap Waarde
Instructions d'utilisation sur |'étiquette Pour un usage professionnel : 1. Réchauffez les siphons au bain-marie ou

dans le fourneau du chef a 100 % a 50-60 °C. 2. Agiter vigoureusement la
bombe aérosol et distribuer selon les besoins en tenant la bouteille a
I'envers. Petites quantités : 1. secouer vigoureusement I'aérosol et
distribuer selon les besoins en tenant le flacon a I'envers. 2. Réchauffez la
sauce au micro-ondes a 900W pendant environ 8 secondes. 3. Remuez
doucement et servez. Veillez a ne pas surchauffer la sauce. 4. Distribuez ces
émulsions de sauce savoureuses a l'aide d'une cuillére. Volume : +- 1250ml.

Instructions de conservation sur I'étiquette Conserver au réfrigérateur entre O et 7 degrés. Apres ouverture, vous
pouvez conserver la boite au réfrigérateur jusqu'a la date de péremption, a
condition de nettoyer correctement I'embout aprés chaque utilisation.

Logistique
Hiérarchie logistique
unité de consommation - 5413866500624 - Sauce Espuma Mousseline400 ml
unité de vente - 15413866500621 - Sauce Espuma Mousseline 400 ml

Détails logistiques

unité de consommation

Nom de l'article Sauce Espuma Mousseline400 ml
Description courte Sauce Espuma Mousseline
GTIN/EAN 5413866500624

Numéro d'article 5107
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Intrastat code

Emballage (LxLxH)

Contenu net

Poids net

Poids brut

Poids égoutté

Portions minimales par emballage

Portions maximales par emballage

unité de vente

GTIN/EAN
Numéro d'article
Emballage

Poids net

Poids brut

Nombre d'UC dans UT

palette

Palette (palette + chargement)

Poids net

Poids brut

Nombre de cartons sur cette palette
Cartons par couche

Nombre de couches sur palette

Matériau d'emballage

spray aérosol (65mm x 65mm x 260mm)

Matériau d'emballage Valeur

aluminium 0.11 kg

box (270mm x 210mm x 194mm)

Matériau d'emballage Valeur

papier carton 0.3 kg

PS in foodservice

21039090

spray aérosol (65mm x 65mm x 260mm)
0.4 kg

0.4 kg

0.5 kg

15413866500621

5107

box (270mm x 210mm x 194mm)
3.2 kg

4445 kg

8

euro pallette (1200mm x 800mm x 1000mm)
224 kg

333.65 kg

70

14

5

% matériau recyclé Est recyclable Remarque

Non recyclable

% matériau recyclé Est recyclable Remarque

Non recyclable



Coordonnées

Didess
Brulens 18, 2275 Gierle

Service a la clientéle:
E-mail: quality@didess.com
Telefoon: +32 14 63 98 79

Derniére mise a jour le 17 mars 2026

Cette spécification provient de la base de données PS in foodservice.

Le producteur de ce produit est responsable de I'exactitude des données.

© 2026 PS in foodservice. Tous droits réservés.
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